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BARILLA | ARTAL

1877 - Pietro Barilla
Oppnar ett bageri for
bréd och pasta i Parma.

1910 - Soénerna tar éver, varu-
market registreras och den
forsta fabriken byggs.

1952 - Den numera klassiska
Barilla-loggan skapas.

1969 - Barilla bygger
varldens storsta pastafabrik
i Pedrignano, Parma.

1979 - Sonsonen Pietro Barilla
tar over foretaget.

1985 - Regissdren Federico
Fellint gor Barillas reklam-
kampanj Rigatoni.

1989 - Barilla borjar
tillverka pastasaser.

1993 - Pietros séner
Guido, Luca och Paolo
tar dver foretaget.

2001 - Barilla slar rekord:
300000 ton pasta tillverkas
p& ett ar.

2008 - Miljoarbetet med EPD,
Environmental Product Decla-
ration, startar med matning av
pastans paverkan p& mark,
koldioxidutslapp och vatten.

2009 - Varldens storsta inom-
huskvarn for durumvete invigs.

2009 - Barilla Center for
Food and Nutrition invigs
for att oka forstéelsen for
hur vi kan ata gott och
naringsrikt i framtiden.

2016 - Som ett komplement till
miljdarbetet lanserar Barilla
ekologisk pasta.

2016 - Programmet Bra for
dig, bra for planeten initieras.

2017 - Barilla firar
140 arsjubileum.

2018 - Barilla uppnar i fortid
klimatmalet frédn 2010 att min-
ska koldioxidutslapp per ton
med 30% till 2018.

ALLTID SAMMA HOGA
OCH JAMNA KVALITET!

P& Barilla tillverkar vi pasta som italienarna vill ha
den - av 100% durumvete och givetvis helt utan
tillsatser. Resultatet ar en god pasta av hog kvalitet,
som ger samma lyckade resultat gang p& gdng

oavsett kokmetod. Det gor oss till ett tryggt val for
dig som vill vara saker p& att du alltid serverar bra
och valsmakande pasta till dina matgaster.

Och med matgdaster, menar vi séklart alla matgdaster.
| vart breda sortiment hittar du darfor aven fullkorns-
pasta, samt ekologiska och glutenfria alternativ.
Onskar du en pasta av extra bra kvalitet
rekommenderar vi vAar serie Selezione Oro Chef,
tillverkad av extra hogkvalitativt durumvete och
utvecklad tillsammans med professionella kockar
for just storkdks- och restaurangtillagning.

o0 . o L 00
Bra for dig, bra fér planeten S 2
P& Barilla strévar vi efter att vér mat béde ska varabra 2 V S
for den som dter den nu, men dven for var planet och ,,%’
kommande generationer. Med tydliga klimatmal arbetar 96’01:_\“\(\‘(’

vi darfor standigt med att minska vart klimatavtryck av vara
produkter. Genom att omsorgsfullt folja vara produkters resa garanterar
vi att du som kund alltid kan kanna dig trygg med att den mat du serverar
fr&n oss ar framtagen pé ett respektfullt satt utifrén ett ekonomiskt, socialt
och miljomassigt stallningstagande. Tack for att du valjer Barilla.

Ndagra av Barilla Groups initiativ:

» 2020 kommer alla Barillas forpack-
ningar vara 100 % atervinningsbara

« Reducerat koldioxidutsl@ppen med
30 % mellan aren 2010 och 2018

« Koper inte ndgot durumvete odlat
med bekdmpningsmedlet glyfosat
« Arbetar med existerande recept och
minskar salt, socker och fetmangd

Mer information finns i var hé&llbarhetsrapport pé barillagroup.com




BLUE BOX

BARILLAS PASTA innehdller i grunden bara
durumvete och vatten. Hér finns inga tillsatser
eller fargamnen. Trots detta har Barillas pasta
ldng hallbarhet. 32 manader gdller foér alla vara
former i Blue Box, vart grundsortiment, forutom
Tricolore som ocksd innehaller spenat och tomat.

SOMMARPASTA MED FETAOST
OCH GRILLADE GRONSAKER
Receptet hittar du pd sidan 14

SPAGHETTI

BARILLA ART. NR: 307005
MENIGO ART. NR: 702631
M&S ART. NR: 863696
KOKTID: 8 minuter
PROTEIN: 12,5%

LINGUINE

BARILLA ART. NR: 307013
MENIGO ART. NR: 740348
M&S ART. NR: 456673
KOKTID: 8 minuter
PROTEIN: 12,5%

FUSILLI

BARILLA ART. NR: 835098
MENIGO ART. NR: 749752
M&s ART. NR: 115030
KOKTID: 13 minuter
PROTEIN: 12%

o

g.wm

HALLBARHET: 32 manader @ HALLBARHET: 32 manader @ HALLBARHET: 32 manader
vikT: 3x5kg vikT: 3x5kg vikT: 3x5kg

PENNE RIGATE % MEZZE PENNE RIGATE MINI PENNE RIGATE
BARILLA ART. NR: 835073 BARILLA ART. NR: 835070 BARILLA ART. NR: 001811
MENIGO ART. NR: 750340 MENIGO ART. NR: 706365 \ MENIGO ART. NR: 105053

M&S ART. NR: 115014
KOKTID: 11 minuter
PROTEIN: 12%

M&S ART. NR: 420273
KOKTID: 11 minuter
PROTEIN: 12%

M&S ART. NR: 233205
KOKTID: 6 minuter
PROTEIN: 11,5%

HALLBARHET: 32 manader | @ HALLBARHET: 32 manader q @ HALLBARHET: 32 manader @
vikT: 3x5kg = vIkT: 3x5kg vIKT: 3x5kg
CELLENTANI FARFALLE MINI FARFALLE

BARILLA ART. NR: 002435
MENIGO ART. NR: 702369
M&S ART. NR: 569327 b

KokTID: 10 minuter ;}
PROTEIN: 12%

.

M&S ART. NR: 114983

BARILLA ART. NR: 835065
MENIGO ART. NR: 750344
KOKTID: 10 minuter ‘

PROTEIN: 12%

BARILLA ART. NR: 001812
MENIGO ART. NR: 105054

M&S ART. NR: 233197 ’3

v

KOKTID: 6 minuter
PROTEIN: 11,5%

HALLBARHET: 32 manader tf@ HALLBARHET: 32 manader @ HALLBARHET: 32 manader @
vikT: 3x5kg vikT: 3x5kg vikT: 3x5kg

GNOCCHI PIPE RIGATE TORTIGLIONI o
BARILLA ART. NR: 835085 BARILLA ART. NR: 835091 BARILLA ART. NR: 835083

MENIGO ART. NR: 107566 # MENIGO ART. NR: 118830 MENIGO ART. NR: 750342

M&S ART. NR: 114991 j % M&S ART. NR: 456723 M&S ART. NR: 285494

KOKTID: 14 minuter ) KOKTID: 10 minuter KOKTID: 12 minuter

PROTEIN: 12% ‘ PROTEIN: 12% PROTEIN: 12%

HALLBARHET: 32 manader @ HALLBARHET: 32 manader HALLBARHET: 32 manader @
vikT: 3x5kg vikT: 3x5kg vikT: 3x5kg

EKOLOGISKT

EKO SPAGHETTI EKO PENNE % EKO FUSILLI

BARILLA ART. NR: 013725 BARILLA ART. NR: 013727 BARILLA ART. NR: 013726 t

MENIGO ART. NR: 115580
M&S ART. NR: 561258
KOKTID: 8 minuter
PROTEIN: 11,5%

HALLBARHET: 32 manader @
vikT: 3x5kg

MENIGO ART. NR: 115583
M&S ART. NR: 561126
KOKTID: 9 minuter
PROTEIN: 11,5%

HALLBARHET: 32 manader .@
vikT: 3x5kg \

MENIGO ART. NR: 115582

M&S ART. NR: 561159 v
KOKTID: 11 minuter E
PROTEIN: 11,5%

HALLBARHET: 32 manader @
vikT: 3x5kg

TRICOLORE

MEZZE PENNE TRICOLORE
BARILLA ART. NR: 305078
MENIGO ART. NR: 783790
M&S ART. NR: 292987
KOKTID: 11 minuter
PROTEIN: 12%
HALLBARHET: 18 ménader "
vikT: 3x5kg

SOMMARPASTA MED FETAOST
OCH GRILLADE GRONSAKER
Receptet hittar du pd& sidan 14

FUSILLI TRICOLORE

BARILLA ART. NR: 002461

MENIGO ART. NR: 702364 _

M&S ART. NR: 569343 m
KoKTID: 11 minuter o e
PROTEIN: 12% & o o

HALLBARHET: 10 ménader
vikT: 3x5kg m

3x5

Varje Blue box-
kartong innehaller
3x5kg.




SELEZIONE ORO

SELEZIONEOROCHEE. — 8 ¥ |/ EEgiE:

= =
¥ = w

" - LS

KOCKENS VAL. Selezione Oro Chef dr en pasta speciellt utvecklad ] AT . . . SPAGHETTI SOC

for restauranger och storkék och har tagits fram i ndra samarbete - g - : _ R, ; BARILLA ART. NR: 001816
med ltalien basta pastakockar. at it L. i : ; . . MENIGO ART. NR: 780557
Tillverkad av extra starkt ochﬁégkvalitativt durumvete som ' ‘ MES ART. NRE 552321
torkas langsamt, klarar den kokens harda krav utan att tappa sin ‘ 'y s, | - PROTEIN: 13 5%
iy & : o b 1 [ ' .
fina smak och%pdl&En perfekt al dente-pasta for — ) s - | HALLBARHET: 32 ménader @
. el T Swail . . = ! y i I viKT: 4x3kg

fardigratter, pasta

allader och dig som staller
extra héga krav p

- " - - - . o LINGUINE SOC
. ~% . . BARILLA ART. NR: 328013
z T MENIGO ART. NR: 741335
N M&S ART. NR: 446641
Py : ; - KOKTID: 8 minuter
- PROTEIN: 13,5%

HALLBARHET: 32 manader @
VIKT: 12x1kg

FUSILLI SOC
BARILLA ART. NR: 001819

'

M&S ART. NR: 551705
KOKTID: 11 minuter
PROTEIN: 13,5%

HALLBARHET: 32 manader ,_\ @
vikT: 3x3kg -

PENNETTE RIGATE SOC
BARILLA ART. NR: 001817 ‘
MENIGO ART. NR: 780565 /
M&S ART. NR: 551739

KOKTID: 11 minuter

PROTEIN: 13,5%

HALLBARHET: 32 manader

vikT: 3x3kg

MENIGO ART. NR: 780577 ¢ ‘
A

y

CASARECCE sOC
BARILLA ART. NR: 001784
MENIGO ART. NR: 121191
M&S ART. NR: 899377
KOKTID: 12 minuter
PROTEIN: 13,5%
HALLBARHET: 32 manader
VIKT: 9x1kg

SEDANINI SOC
BARILLA ART. NR: 600053
MENIGO ART. NR: 121193
M&S ART. NR: 600053
KOKTID: 12 minuter
PROTEIN: 13,5%
HALLBARHET: 32 manader
VIKT: 9x1kg

FORDELARNA MED SELEZIONE ORO CHEF g - - : i MEZZE MANICHE SOC

BARILLA ART. NR: 600084

) el 1 ! (= . NR: 121194
- Maximal absorberingsférmdga ger mer fardig pasta, men med - =g xZZI::TA:TR- N1?600084

samma goda smak och spdnst

- Extra hog durumvetekvalitet och hela 13,5% proteininnehall

-’ KOKTID: 12 minuter
- PROTEIN: 13,5%

AT T HALLBARHET: 32 méanader
OCH GRILLAD NEKTARIN vIKT: 9x1kg
Receptet hittar du pa& sidan 14

- Optimerad fér storkok med fokus pd perfekt resultat vid bade
express- & dubbelkokning




SKONT
GRONT PA
MENYN!

Allt fler gar over till en kottfri
kosthallning. Ett enkelt satt att
mota efterfrédgan ar att skapa
vegetariska varianter av dina
vanligaste pastaratter!

EMILIANE CHEF

EMILIANE CHEF ar en traditionell dggpasta av hég
kvalitet, perfekt for alla restaurangers och storkdks

" behov. Varje kilo pasta bestar av en blandning av
noggrant utvalt durumvetemjol och fem farska égg
fran frigdende hons.

SASER

TOMAT & BASILIKA
BARILLA ART. NR: 001369
MENIGO ART. NR: 730578
M&S ART. NR: 58225
HALLBARHET: 15 manader
VIKT: 4x2kg

TOMAT & LOK
BARILLA ART. NR: 001371
MENIGO ART. NR: 001371
M&S ART. NR: 001371
HALLBARHET: 15 manader
VIKT: 4x2kg

PESTO

PESTO ALLA
GENOVESE

BARILLA ART. NR: 009512
MENIGO ART. NR: 116449
M&S ART. NR: 260398
HALLBARHET: 18 manader
vikT: 6x5009g

EMILIANE CHEF / AGGPASTA

LASAGNE AGG

BARILLA ART. NR: 009970
MENIGO ART. NR: 106825
M&S ART. NR: 614271

1 uGN: 20 minuter
PROTEIN: 13,50%
HALLBARHET: 20 manader
vikT: 6x5009g

TAGLIATELLE AGG
BARILLA ART. NR: 014129
MENIGO ART. NR: 736228
M&S ART. NR: 863639
KOKTID: 7-8 minuter
PROTEIN: 14%
HALLBARHET: 20 manader
VIKT: 1xb6kg

PAPPARDELLE AGG
BARILLA ART. NR: 506226
MENIGO ART. NR: 100097
M&S ART. NR: 396119
KOKTID: 7 minuter
PROTEIN: 14,50%
HALLBARHET: 17 manader
VIKT: 6x1kg



KRAMIG RISG
CITRON O
Receptet hittaM@

nnit smaktester. Den ar framtagen

<t som har liknande egenskaper 5
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r, sammanséttningen av receptet
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GLUTENFRITT

GLUTENFRI
SPAGHETTI

BARILLA ART. NR: 011409

MENIGO ART. NR: 115051

M&S ART. NR: 542282 @
KOKTID: 10 minuter

PROTEIN: 6,5% @

HALLBARHET: 16 manader
vIKT: 12x400 g

GLUTENFRI FUSILLI
BARILLA ART. NR: 011411
MENIGO ART. NR: 115050
M&S ART. NR: 542274
KOKTID: 11 minuter
PROTEIN: 6,5%
HALLBARHET: 16 manader
vikT: 14x400 g

%,
»
%

GLUTENFRI LASAGNE
BARILLA ART. NR: 016908
MENIGO ART. NR: 123212
M&S ART. NR: 339671

1 UGN: 60 minuter

PROTEIN: 6,5%

HALLBARHET: 16 manader
vikT: 10x250 g

QO

GLUTENFRI
PENNE RIGATE

k-
BARILLA ART. NR: 011410

MENIGO ART. NR: 011410

M&S ART. NR: 459859 @
KOKTID: 9 minuter

PROTEIN: 6,5% % @

HALLBARHET: 16 manader
vikT: 14x400 g

GLUTENFRI
TAGLIATELLE

BARILLA ART. NR: 014305

MENIGO ART. NR: 014305 | g
M&s ART. NR: 014305 \ '

P

KOKTID: 5 minuter "
.

PROTEIN: 6,5% -
HALLBARHET: 16 manader
vikT: 8x300 g

FULLKORN

FUSILLI FULLKORN
BARILLA ART. NR: 002431
MENIGO ART. NR: 702361
M&S ART. NR: 569335
KOKTID: 11 minuter
PROTEIN: 13%
HALLBARHET: 15 manader
vIKT: 9x1kg

PENNETTE RIGATE FULLKORN
BARILLA ART. NR: 002379
MENIGO ART. NR: 002379
M&S ART. NR: 543470
KokTID: 11 minuter
PROTEIN: 13%
HALLBARHET: 15 manader
vIkT: 9x1kg

OVRIGA FORMER

LASAGNE GASTRONORM (GN)
BARILLA ART. NR: 053196

MENIGO ART. NR: 760685

M&S ART. NR: 371211

1 UGN: 35 minuter

PROTEIN: 12%

HALLBARHET:
32 manader

RISONI

BARILLA ART. NR: 012562
MENIGO ART. NR: 114106
M&S ART. NR: 106013
KOKTID: 11 minuter
PROTEIN: 11%
HALLBARHET: 32 manader
VIKT: 24x5009g

LEGYM

KIKARTOR CASARECCE
BARILLA ART. NR: 016348
MENIGO ART. NR: 122105
KOKTID: 7-9 minuter

PROTEIN: 21%

HALLBARHET: 12 ménader
vikT: 12x2509g

vikT: 1x5kg

RODA LINSER FUSILLI
BARILLA ART. NR: 016345
MENIGO ART. NR: 122098
KOKTID: 7-9 minuter
PROTEIN: 25%

HALLBARHET: 12 ménader
vikT: 10x2509g

RODA LINSER PENNE
BARILLA ART. NR: 016341
MENIGO ART. NR: 122097
KOKTID: 7-9 minuter
PROTEIN: 25%

HALLBARHET: 12 ménader
vikT: 10x2509g

RODA LINSER SPAGHETTI
BARILLA ART. NR: 017370
KOKTID: 7-9 minuter
PROTEIN: 25%

vikT: 18x250g




TIPS!

Pastavattnet kokar
upp snabbare om du

KOKA PASTA T
ENLIGT KONSTENS
ALLA REGLER

Expresskokning

Det klassiska och vanligaste sattet att koka pasta. Expresskokning ar
sattet vi kokar pasta p& hemma.

» Koka pastan 100% av koktiden som ar angiven p& férpackningen.
» Hall av i durkslag.
» Blanda med sds och servera pastan direkt.

Dubbelkokning

Med dubbelkokning sparar du tid men kan dndd servera en pasta som
ar vallagad och garanterat & la minute. Perfekt fér mindre restauranger
med begrdnsad personalstyrka.

» Koka pastan 50% av koktiden som dr angiven pd férpackningen.
» Hall av i durkslag och kyl ner med iskallt vatten.

» Lagg i ett bleck, ringla 6ver olja och tack éver med plastfilm. s 1 A T L IO
» Forvara pastan i kylen, max 2 dagar. SRSFESs e . - i
» Vid servering; doppa pastan i kokande vatten i 45 sekunder. Y '
» Blanda med sés/tillbehor.

e Varmhdllning

Med varmhdéllning har du alla mojligheter att bereda pastan i god
tid innan servering. Perfekt for restauranger med storre lunch- eller
kvallsservering.

L Lagetis

P

» Koka pastan 75% av koktiden som ar angiven pd férpackningen.

» Hall av vattnet och blanda i lite olja.

» Ladgg pastan i virmehallande férvaring, minst 65°C, och lat pastan
tillagas klart under minst 45 minuter.

» Servera pastan inom 3-4 timmar.

KOM IHAG 7-100-1000-REGELN! Barilla rekommenderar att man anvéander
sig av “sju-hundra-tusen-regeln”, dvs sdga 7 gram (ungefdr en halv matsked)

salt till 100 gram pasta och 1000 ml vatten. Vid denna proportion far o
pastan tillrackligt med spelrum och tar upp ca 10% av saltet,
vilket ger en lagom salta. g

P




10 PORTIONER
Tilllagningstid ca 45 minuter

1kg Barilla Pasta Tricolore

6t grén zucchini

Ca 10 st spada mordtter med blast
5 mindre sétpotatisar

4509 fetaost

Ort- och citronolja

7,5msk olivolja

509 blandade &rter tex. basilika, oregano
1-2 vitloksklyftor

Saft fr&n citron

Citronzest fr&n 1,5 citron

1,5-2msk chiliflakes

1 nypa salt

Svartpeppara

SOMMARPASTA
MED FETAOST OCH
GRILLADE GRONSAKER

Borja med att satta pd grillen. Om du inte har n&gon grill
gar det utmarkt att grilla grénsakerna i grillpanna.

Blanda ingredienserna till 6rt- och citronoljan i en skél och
rér samman. Smaka av med salt och peppar.

Skala morétterna och sétpotatis och dela dem sedan pd
langden eller i mindre bitar. Skélj av och skér sedan ner
zucchinin i dnskad form.

Grilla alla gronsaker pd& bada sidorna tills de fétt en fin yta
och mjuknat nédgot. Det f&r inte blir for varmt sé& grilla helst
vid sidan av gléden. Lagg upp gronsakerna pé ett fat och
hall ver ort- och citronoljan. L&t st& och dra &t sig sma-
kerna medan du kokar pastan.

Koka pastan enligt anvisning. Smula &ver fetaost. Blanda
pastan med gronsakerna i en stor skdl. Toppa med farska
orter och lite extra olivolja.

10 PORTIONER
Tilllagningstid ca 90 minuter

5009 Barilla Lasagneplattor med &agg

11/2-21 Barilla Tomat och Loksds
4st aubergine

5009 spenat, tinad

4 st vitloksklyftor

6st mozzarellabollar, skivade

Bechamel

509 smor

21 mjolk

10 msk vetemjol

5dl riven parmesan
Ttsk muskot

Salt och svartpeppar

Garnering
Riven parmesan

VEGETARISK LASAGNE
MED AUBERGINE OCH
SPENAT

Borja med att satta pd& ugnen pé& 175 grader. Skar ner auberginen i
mindre bitar, skiva vitldken och stek sedan i en panna med olivolja.

Krama vétskan ur spenaten ordentligt och lagg sedan ner i pannan
med auberginen och frds ndgra minuter. Salta och peppra och
stall sedan &t sidan.

Varm mjolken. Smalt sedan smoret i en kastrull och tillsatt mjolet,
vispa samman och hdll sedan ner den varma mjolken. Vispa sé
att det inte blir klumpar. Smaka av med riven muskot, salt och
svartpeppar.

Hall ut lite tomatsés och bechamelsés i botten p& ugnsformen.
Tack med lasagneplattor, férdela 1/3 av spenat och aubergine och
ladgg ut mozzarellaskivor. Toppa med lite av tomatsésen och lite

av bechamelsésen. Gor sedan samma sak 2 génger. Avsluta med
lasagneplattor och lite tomat- och bechamelsds.

Riv 6ver parmesan och stdll sedan in i ugnen. Gradda i mitten av
ugnen i cirka 45 minuter.

14

10 PORTIONER
Tilllagningstid ca 45 minuter

Sas

150 g banan schalottenlékar

3 msk honung

20 g vitloksklyftor

olivolja

1 kg Barilla Tomat och Basilikasés
citronzest ifré&n 1 citron

40 g farsk basilika

Nektariner

5 nektariner

saft ifrén citronen
olivolja

Pasta

250 g broccoli

1 kg Barilla Linguine
1kg burrata

mortlad svartpeppar

KRAMIG LINGUINE
MED BURRATA OCH
GRILLAD NEKTARIN

Satt pé grillen, garna kolgrill.

Skala och hacka scharlottenldken och vitléken. Varm oliv-
olja i en kastrull och frds l6ken mjuk. Ringla 6éver och smalt
honungen och tillsatt sedan tomat- och basilikasésen. Lat
sjuda ca 10 minuter. Grovhacka bladen pé basilikan och lagg
i sésen tillsammans med citronskalet. Dra bort frédn vérmen.

Dela nektarinerna i klyftor. Pensla med citronsaft och olivolja.

Grilla p& direkt varme sé de far farg p& bdagge sidor.

Dela broccolin i bitar. Koka pastan enligt anvisningen. L&gg i
broccolin nér tvé minuter &terstdr. Blanda pastan och broccolin
med sésen.

Toppa pastan med nektariner och burrata, ringla dver oliv-
olja och mortlad svartpeppar p& osten.

10 PORTIONER
Tilllagningstid ca 25 minuter

Tkg Barilla Risoni

700g gron sparris

2 st finhackade charlottenldkar
11/2-21 mild kycklingfond
Olivolja att steka i

6dl riven parmesan

Citronzest av 1st citron

Salt

Svartpeppar

Garnering

Riven parmesan

KRAMIG RISONI
MED SPARRIS, CITRON
OCH PARMESAN

Koka risoni i saltat vatten halva koktiden och hall av i ett
durkslag.

Skala sparrisen om det behdvs, skér sedan ner i mindre
bitar och riv citronskalet i en skal.

Anvand en rymlig kastrull vid tillagning. Ringla lite oliv-
olja i den och tillsatt sparrisen och hackade &ken. Fras
utan att f& farg i ndgra minuter. Tillsatt den halvkokta
risonin och rér runt. Hall pd fonden, bérja med 11/2 liter
och tillsatt sedan mer om det kdnns for tjockt. Lat puttra
forsiktigt 3-5 minuter.

Tillsatt parmesan, citronzest, svartpeppar och salt.
Servera direkt med lite extra parmesan.

15



NARINGSTABELL

Ve
BLUE BOX o
Spaghetti 1521
Linguine 1521
Gnocchi 1511
Farfalle 1511
Fusilli 1511
Cellentani 1511
Tortiglioni 1521
Pipe Rigate 1521
Penne Rigate 1511
Mezze Penne Rigate 1521
Mezze Penne Tricolore 1521
Fusilli Tricolore 1521
Mini Farfalle 1511
Mini Penne Rigate 1511
Eko Fusilli 1521
Eko Penne 1521
Eko Spaghetti 1521
GLUTENFRI PASTA
Glutenfri Fusilli 1524
Glutenfri Lasagne 1524
Glutenfri Penne Rigate 1524
Glutenfri Spaghetti 1524
Glutenfri Tagliatelle 1524
FULLKORNSPASTA
Pennette Rigate fullkorn 1485
Fusilli fullkorn 1482
EMILANE CHEF
Lasagne agg 1549
Tagliatelle dgg 1559
Pappardelle dgg 1569
OVRIGA FORMER
Lasagne GN 1521
INlelall 1521
SELEZIONE ORO CHEF
SOC Linguine 1521
SOC Pennette Rigate 1521
SOC Sedanini 1521
SOC Spaghetti 1521
SOC Fusilli 1521
SOC Casarecce 1521
SOC Mezze Maniche 1521

SOLMOGEN TOMATSAS / PESTO

Tomat & Basilika 243
Tomat & Lok 265
Pesto alla Genovese 2144
LEGYM

Kikartor Casarecce 1465
Roda linser Fusilli 1416
Roda linser Penne 1416
Réda linser Spaghetti 1416

Naringstabellen galler per 100 g.

C
ﬁ%“e\\:ﬂo
359 125
359 125
356 12,0
356 12,0
356 120
356 12,0
359 120
359 12,0
356 120
359 120
359 120
359 120
356 115
35 11,5
359 115
359 11,5
359 115
359 65
359 65
359 65
359 65
359 65
350 130
350 130
366 135
369 14,0
371 145
359 120
359 11,5
359 135
359 135
359 135
359 13,5
359 135
359 135
359 135
58 15
64 15
50 50
348 21,0
335 250
335 250
335 250

78,7
78,7
78,7
78,7
78,7

65,7
65,7

67,0
66,0
65,0

71,7
72,2

70,2
70,2
70,2
70,2
70,2
70,2
70,2

6,0
5,1
7,0

45,1
47,4
47,4
47,4

1.5

2,0
2,0
1,5
2,0
2,0
2,0
1,5
1,5
2,0
2,0
2,0

1.8
1.8
1,8
1.8
1,8

2,5
2,5

4,0
4,5
50

2,0
2,0

2,0
2,0
2,0
2,0
2,0
2,0
2,0

2,7
3,7
52

6,2
2,4
2,4
0,5

3,0

3,0
3,0
3,0
3,0
3,0
3,0
3,0
3,0
3,0
3,0
3,0

1.1
1.1
1.1
1.1
1.1

6,5
6,5

4,0
4,0
4,0

3,0
3,0

3,0
3,0
3,0
3,0
3,0
3,0
3,0

1.5
2,0
2,0

14,0
12,0
12,0
12,0

0,003
0,003
0,003
0,003
0,003

0,013
0,013

0,03
0,075
0,088

0,013
0,013

0,013
0,013
0,013
0,013
0,013
0,013
0,013

1,0
1,0
3,375

0,012
0,003
0,003
0,003
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Kontakt saljare

Norra Sverige

Per Salqvist

Tel 073-429 08 97
per.salqvist@barilla.com

Malardalen, Dalarna &

sddra Norrland

Martin Spannberg

Tel: 073-429 08 96
martin.spannberg@barilla.com

Stockholm, Sédermanland,
Ostergétland och Gotland
Johan Andreasson

Tel: 073-050 68 30
johan.andreasson@barilla.com

Véastra Mellansverige

Tord Magnusson

Tel 073-429 09 96
tord.magnusson@barilla.com

Skane, Smaland, Blekinge
och sédra Halland

Petra Nilsson

Tel 070-216 54 18
petra.nilsson@barilla.com

FOODSERVICE

U@

Besok gérna
www.barilla.se



